
ÖFFNUNGSZEITEN  RESTAURANT 18:00 UHR - 22:00 UHR  // KÜCHE 18:00 UHR - 20:30 UHR



LILLET WILD PEACH 6,50 
Lillet / Schweppes Original Wild Peach 

LILLET WILD BERRY 6,50  
Lillet / Schweppes Original Wild Berry 

APEROL SPRITZ  6,50  
Aperol / Sekt / Soda 

APEROL SPRITZ ITALIAN RADLER  6,50 
Aperol / Bier / Zitronen Limonade 

APERETIVO ROSATO 6,50 
Ramazzotti Rosato Aperetivo /  Sekt

RAMAZOTII ROSATO BELLA 6,50 
Ramazzotti Rosato /  Schweppes Original Wild Berry

KIR ROYAL 6,50 
Crème de Cassis / Sekt

SPRITZ & SPARKLING
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HORIZONT  TAFELWASSER 0,25 L  2,50   
medium / naturell 0,75 L  5,90 

SOFTDRINKS 0,20 L 3,20
Coca Cola / Cola Zero / Fanta / Sprite

SÄFTE 0,20 L 4,90  
Apfelsaft / Schwarze Johannisbeere  
 

PROVIANT BIO LIMONADE 0,33 L 4,90  
Rhabarber / Ingwer & Zitrone

RICHARD SUN EISTEE 0,33 L 4,90  
Pfirsich / Zitrone

DURSTLÖSCHER, SAFT & LIMO 

BIERE 
enthalten Gluten 

HOHENFELDER FLASCHENBIER 0,33 L 3,70  
Pils / Radler Naturtrüb /  
Kellerbier / Pils alkoholfrei 

 

BENEDIKTINER FLASCHENBIER  0,50 L 5,20 
Weissbier naturtrüb / alkoholfrei
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WEISSWEIN / ROSE

2017ER „JOHANNA LORENZ“   0,75 L 18,90 € 
Weißburgunder, trocken, Lorenz & Söhne, Nahe   0,20 L  5,90
 €

2018ER „CHAPEAU“   0,75 L  19,50 € 
Grauburgunder, trocken, Markus Pfaffmann, Pfalz    0,20 L   5,90 
€ 

2018ER „MUSCHELKALK“   0,75 L 24,50 € 
Riesling, VDP, trocken, Spreizer, Reingau   0,20 L   7,50 
€

WEINSCHORLE   0,20 L   4,90
 €

2020ER „WERKSTOFF ROSE“   0,75 L 24,50 € 
Cabernet, Merlot, Spätburgunder,    0,20 L   7,50 € 
QbA halbtrocken, Pfannenbecker, Pfalz  

ROTWEIN 

2016ER  „PIANE DEL LEVANTE‘‘   0,75 L 19,50 € 
Primitivo, trocken, Francesco Minini SpA, Apulien  0,20 L  5,90 €

2017ER „MERLOT“   0,75 L 21,90 € 
Merlot, trocken, Markus Pfafmann, Pfalz   0,20 L  5,40 

2015ER CELESTE TEMPRANILLO CRIANZA  0,75 L 29,90 € 
Tempranillo, trocken, Miguel Torres, Rioja   0,20 L   6,90 €
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SPEISEN

ALLERGENE
1: Gluten 2: Krebstiere 3: Eier 4: Fisch 5: Nüsse 6: Soja 7: Milch einschließlißlich Laktose  8: Schalenfrüchte 

9: Sellerie 10: Senf 11: Sesam 12 Sulfite 13: Lupine 14: Weichtiere
Preise in € inkl. Mehrwertsteuer 

„CLUBSANDWICH“   
mit scharf angebratenem Hähnchenbrustfilet, Mayonnaise, 
Tomate, Blattsalat, Gurke und Spiegelei dazu Kartoffelkroketten(1,3,7)   

„ CREMIGES THAI CURRY“   
in Kokosmilchsud mit gebratener Zucchini, Möhre, 
Brokkoli, Ingwer, roten Zwiebeln sowie gebratener Basmati-Reis 
und einem Hauch von Limette (1,7,12) 

Wahlweise mit gebratenen Hähnchenbruststreifen

„CAESAR SALAD“   
Romana Salat mit hausgemachten Caesardressing, Paprika, Kirschto-
maten, Parmesan, Croûtons und gebratener Hähnchenbrust (1,4,6,7,10)

„CANNELLONI“   
mit Mozzarella gefüllte Cannelloni in Tomatenrahmsauce, mit Basili-
kum verfeinert und Käse gratiniert (1,3,6,7)

„LACHSFILET“  
in Zitronenöl gebraten auf mediterranem 
Gemüse und cremiges Tomaten-Mandel-Risotto (1,4,5,7,12)

„SONNE BURGER“     
Hausgemachtes 160gr Rinderpatty im Brioche Burger Bun
mit milder Chili-Mayonnaise, geschmolzenem
Cheddar, Tomatenmarmelade, Honigzwiebeln, 
Rucola und knusprigen Pommes

Ketchup oder Mayo (1,3,7)

„2 KROSSE SCHNITZEL„   
Zwei Schnitzel vom Landschwein mit knusprig gebratenen 
Bratkartoffeln und frischem Gurken-Schmand-Salat (1,3,7)

 
Wahlweise mit hausgemachter Champignon-Rahm-Sauce (7)

„MEXIKANISCHER TACO„   
Pikantes Chili con Carne in knusprigem Taco mit Schmand und 
mexicanischem Tomatenreis(1,7)

19,90 

0,50 

11,90

18,90

14,90

18,90

8,90

11,90

12,90

22,90

18,90
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KAFFEESPEZIALITÄTEN
enthält Spuren von bzw. emthält Milch, einschließlich 

Espresso  3,20 €

Kaffee Creme   3,20 € 

Cappuccino  3,30 € 

Milchkaffee  3,50 € 

Latte Macchiato  3,50 €

Glas Tee  3,40 €

Ramazotti

Baileys

Jägermeister

Nussbaumer Obstbrand
Williams/ Kirsche/ Himbeere

Aquavit
Linie/ Malteser/ Jubiläums

Der gewünschte Absacker ist nicht dabei? 
Sprechen Sie uns gerne an!

2CL 3,90

4CL 6,90

2CL 3,90

2CL 3,50

   
2CL 3,90

ABSACKER
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